SCEA Les Hauts de Vignecroze

292 chemin des Genéts 30820 CAVEIRAC
Téléphone : 04 66 81 35 25 Portable : 06 75 54 24 85
www.closdescalades.com

FICHE TECHNIQUE

Appellation : AOC LANGUEDOC Cuvée : CLOS des CALADES

Couleur : Rouge Millésime : 2005 (45% grenache, 35% syrah, 20%mourvedre)
Titre alcoométrique volumique : 14%

Caractéristique du sol : Argilo calcaire caillouteux, sur marnes fracturées. Coteaux a trois
expositions, EST, SUD, OUEST.
Plantation : Nord/Sud pour Grenache, taille cordon transformée en gobelet
EST/OUEST pour Syrah, taille en double cordon de Royat
EST/OUSET pour Mourvedre, taille en gobelet
Vinification : Cuve inox, pré fermentaire 48h a 10°
Pour la Syrah immersion du chapeau de marc sous plateau de chéne (méthode
bourguignonne) a 1030 de densité, pendant 17jours, total cuvaison : 21jours.
Pour Grenache et Mourvédre, remontage journalier de 10% du volume de la cuve,

total cuvaison : 19 jours pour Grenache, 22jours pour Mourvedre

Elevage : Syrah 12mois en futs neufs, chéne frangais haute chauffe
Grenache et Mourvedre en cuve.

Mise en bouteille : 02 avril 2007
Volume total cuvée : 7200 bouteilles
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